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CRISTINA INSALACO
Un viaggio nella cucina pie-
montese con uno sguardo al-
I'ltalia e al mondo. S'intitola
#Nonsolo food il nuovo ciclo
diincontri, promosso dal cen-
tro congressi dell'Unione In-
dustriale di Torino e ideato
dall’ad Giancarlo Bonzo, che
nasce per approfondire lano-
stra tradizione culinaria dia-
logando con il pubblico su
prodotti, tendenze, alta cuci-
na e aziende. Dopo il grande
successo dell’esordio, il secon-
do appuntamento é oggi alle
18 al Centro congressi di via
Vela 17: 1o chef del ristorante
Del Cambio Matteo Baronetto
e Stefano Berruto, ammini-
stratore delegato di Pasta Ber-
ruto, condurranno il pubblico

alla scoperta dei piatti dell:
tradizione piemontese, tra
mandati di generazione in ge
nerazione. «Le tipicita del Pie
monte sono i tagliolini fatti :
mano, che richiedono una pa
sta piu asciutta e possono es
sere serviti con tartufo bianco
burro e nocciola - dice Baro
netto -, e gli agnolotti classic
al sugo d’arrosto che si prepa
rano con una pasta pitt morbi
da». Latradizionedella past:
all'uovo nella nostra regiont
ha radici molto profonde, «e l¢
pasteripiene come quelle sec
che - aggiunge lo chef - hanmn¢
grande versatilita e lascianc
spazio all'estro creativo».
Lunedi 5 novembre alle 1¢
e invece in programma l'in
contro con Mariangela Susi

gan (chef del ristorante La
Gardenia di Caluso), Giorgio
Calabrese, docente di dieteti-
caenutrizione, e Maria Cara-
melli, direttrice generale del-
I'lstituto zooprofilattico Pie-
monte. Approfondirannoil te-
ma dell'educazione alimenta-
re legata alla scuola, allo sport
e al benessere. «#Non solo fo-
od nasce nell’'ambito delle no-
stre iniziative culturali e vuole
analizzare la storia e lo svilup-
podell’enogastronomia nelle
diverse zone del Piemonte.
Unaregione che occupa sem-

TRE APPUNTAMENTI AL CENTRO CONGRESSI DELL'UNIONE INDUSTRIALE

11 Piemonte del cibo tra export e tradizioni

Oggi si parla di pasta con lo chef Baronetto. Nei prossimi incontri educazione alimentare e mercati esteri

preiprimi postinelle classifi-
che dei migliori ristoranti e
deiluoghi turistici da visitare
- spiega Giancarlo Bonzo-.La
rassegna vuole pero anche
metterea fuoco il tema del ci-

bo da un punto di vista inter-
nazionale». Nell'ultimo ap-
puntamento, infatti, si discu-
tera di nuove strategie per
I'export. 11 12 novembre alle
18 Giovanni Grasso, mana-
ging director del ristorante La
Credenzadi San Maurizio Ca-
navese, e I'imprenditrice Ro-
berta Ceretto, che halegatoil
proprionome a vini come Ba-
rolo e Barbaresco, dialoghe-
ranno con il responsabile del
servizio Agri Agro di Crédit
Agricole Cariparma, Emanue-
leFontana, e con il giornalista
Luca Ferrua. Si parlera della
conquista dei mercati esteri
per le aziende dell'agroali-
mentare, un volano per I'eco-
nomia italiana. —
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